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Der Wiener Rathauskeller stellt sich vor

Im Wiener Rathauskeller erleben Sie Tradition und
Genuss auf eine unverwechselbare Art. Egal wonach
Ihnen der Sinn steht: Das einzigartige Ambiente

der traditionsreichen Sale und Stuben des Wiener
Rathauskellers macht das Feiern und GenieBen
doppelt schon.

Der Wiener Rathauskeller ist mit seinen liber

1100 m? groBen Raumlichkeiten die optimale
Eventlocation fiir verschiedenste Veranstaltungen.
Exklusive Empfange und Veranstaltungen,
Firmenfeiern oder private Feste wie Hochzeiten,
Geburtstage oder Jubilden — mit viel Leidenschaft
und Expertise verwandeln wir lhre individuellen
Vorstellungen in unvergessliche Veranstaltungen.

Und weil auch der Gaumen verwohnt sein will, lassen
wir von kleinen SchmankerIn aus der Wiener Kiiche
bis zum groBen Gala-Buffet auch kulinarisch keine
Wiinsche offen.

Feiern Sie mit Familie, Freund:innen,
Mitarbeiter:innen und Kund:innen direkt im Herzen
Wiens.

Das Team des Wiener-Rathauskellers

%’e‘ %r* Sami Prncof

Brigitte Grosz Samuel Strnad
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Der Wiener Rathauskeller befindet sich im Herzen Wiens,
direkt an der RingstraBe, in den historischen Kellergewélben
des beriihmten Wiener Rathauses.

Wir sind bequem mit 6ffentlichen Verkehrsmitteln erreichbar,
unter anderem mit den StraBenbahnlinien 1, 71 und D (Station
Burgtheater) sowie der Linie 2 (Stadiongasse/Parlament).

Fiir die Anreise mit dem Auto steht in unmittelbarer Nahe eine
Parkgarage zur Verfiigung.
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9 GRUNDE
FUR THRE WETHNACHTSFEIER
IM WIENER RATHAUSKELLER

1. Keine Raummiete in Verbindung einer Konsumation auf Gesamtrechnung.

2. Lage Mitten im Zentrum von Wien

3. Gute Erreichbarkeit mit offentlichen Verkehrsmitteln:
StraBenbahnlinien D, 1, 71 Station ,Rathausplatz, Burgtheater”;

StraBenbahnlinie 2, U-Bahn U2 Station ,Rathaus”;
U-Bahn U3 Station ,Volkstheater” — nur 11 Gehminuten entfernt.

4. Parkmoglichkeiten in der Garage Rathauspark (kostenpflichtig).

5. Vielfiltige Veranstaltungssile von unterschiedlicher GréBe
und individuellem Design.

6. Historisches Ambiente in einer der beriihmtestens Sehenswiirdigkeiten
Wiens: dem Wiener Rathaus.

7. Ausgezeichnete osterreichische Kiiche: Wir kochen direkt vor Ort.

8. Unvergessliche Events

9. Alles aus einer Hand - von der Planung iiber ausgezeichnete
Kulinarik bis hin zum perfekten Service.
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Qualitatssicherung, Nachhaltigkeit und die
Verantwortung gegentiber unserer Umwelt sind uns ein
wichtiges Anliegen.

Deshalb achten wir auf einen schonenden Umgang mit
unseren Ressourcen und verarbeiten hauptsachlich
regionale und saisonale Zutaten von heimischen
Produzenten. Zudem beziehen wir folgende Produkte
ausschlieBlich in Bio-Qualitat: Milch, Schlagobers,
Topfen, Joghurt, Rostbraten, Kalbsleber und Eier. Des
Weiteren wird unser Hiihner- und Schweinefleisch nur
aus Osterreich bezogen und auch bei allen anderen
Lieferanten achten wir ebenso auf ein nachhaltiges
Bewusstsein.

Durch regelmaBige interne und externe Kontrollen
wird gewahrleistet, dass bestmdglich im Interesse von
Umwelt, Qualitat und Prozesssicherung gearbeitet
wird. Zertifizierungen helfen dabei alle Aspekte zu
beachten und fiihren zu mehr Aufmerksamkeit in den
entsprechenden Bereichen.

In einem personlichen Beratungsgesprach erfahren

wir mehr Gber lhre Vorstellungen und Wiinsche. Eine
wichtige Voraussetzung, um eine Veranstaltung mit lhrer
personlichen Note zu konzipieren. Wir bieten nicht nur
héchste Professionalitét bei der Planung & Umsetzung
und servieren einzigartige Speisen in hochster Qualitat,
sondern sorgen auch gerne fiir die nétige Unterhaltung.

Gerne flihren wir Sie durch unsere Raumlichkeiten, um
lhnen vor Ort alle Méglichkeiten prasentieren zu kdnnen.

Wir freuen uns auf die Planung lhrer Feier!
Kontaktieren Sie uns, wir beraten Sie gerne!
Unser Team:

Tel.: +43(0)14051210

E-Mail: office@wiener-rathauskeller.at
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DAL

Im neobarocken Salon befindet sich unserA-Ia-carte-Restaurant,
in welchem wir uns der klassischen Wiener Kiiche, gepaart mit
zeitgendssischen Trends widmen. Neben den kulinarischen
Kostlichkeiten verzaubert dieser Raum durch reiche Schnitzwerke,
Seidentapeten, goldverzierte Vertafelungen und Spiegeln.

ROAAL
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Der festlich gestaltete Raum mit seinen historischen Fresken und
mittelalterlichen Motiven bietet den perfekten Rahmen fiir Ihre
Weihnachtsfeier. Der Rittersaal kann bei Bedarf auch mit dem
Augustinstiiberl erweitert werden. Ein Buffetaufbau ist auch im
anschlieBenden Rosen-Stiiberl oder im Augustinstiiberl moglich.

iUST
\

<
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Der ,liebe Augustin‘, Wiener Bankelsénger, welcher von 1643 bis
1685 unter Kaiser Leopold I. in Wien lebte, ist der Namensgeber fiir
unser Augustinstberl. Friiher speisten dort Kutscher wohlhabender
Herrschaften, wahrend ihre Dienstgeber im Rittersaal ihr Mahl
einnahmen. Aufgrund des einzigartigen Ambientes eignet sich dieser
Raum hervorragend fiir Veranstaltungen im kleinen Kreis.
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TAR=SAAL

Der Saal empfangt seine Gaste in der Atmosphére einer heiteren
und lichtdurchfluteten Orangerie. Die beiden Sale wurden nach
dem Wiener Walzerkomponisten Josef Lanner und nach dem
Operettenkomponisten Franz Lehar benannt. Mittels schalldichter
Trennwand ist der Saal teilbar und somit auch fiir Veranstaltungen
mit geringerer Personenzahl geeignet.

N

Namensgeber des gemiitlichen Kellers ist das riesige,
holzgeschnitzte Fass aus dem wohl ber(ihmtesten Heurigenbezirk
Wiens, aus Grinzing, welches bei jeder Veranstaltung als Hingucker
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1. Garderobe
5 2. Rezeption
3. Salon Ziehrer
4. Rittersaal
_LI_I I 9. Augustinstiberl
8 @ 6. Lanner / Lehar Saal
[ I_I — C\ 7. Grinzinger Keller
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RAUME M2 OHNE/MIT OHNE/MIT KINO EMPFANG
BUFFET BUFFET
Rittersaal 285 170/150 252/200 - 300
Augustinstiiberl 160 80/70 90/70 - 100
Rittersaal + Augustinstiiberl Lhd 250/200 340/270 - 350
Lanner 140 120/90 140/100 130 150
Lehar 140 120/90 140/100 130 150
Lanner & Lehar 280 240/200 280/240 260 300
Grinzinger Keller 287 170/150 296/230 300 300
Salon Ziehrer - - 55/45 - -
(ala carte)
Bitte beachten Sie es handelt sich jeweils um die max. Anzahl der Personen.
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RAUMMIETE

Rittersaal halbtags 3.400,00
ganztags 4.600,00
Augustinsttiberl halbtags 1.200,00
ganztags 1.700,00
Lanner-Saal halbtags 1.700,00
ganztags 2.300,00
Lehar-Saal halbtags 1.700,00
ganztags 2.300,00
Lanner- & Lehar-Saal halbtags 3.400,00
ganztags 4.600,00
Grinzinger Keller halbtags 3.400,00
ganztags 4.600,00
Salon Ziehrer auf Anfrage

Bei Veranstaltungen mit fixem Menti oder Buffet wird keine Raummiete verrechnet.
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[HRE PERFEKTE WETHNACHTSFEIER
IN NUR WENIGEN SCHRITTEN

1. Wahlen Sie Ihren Aperitif
2. Wahlen Sie Ihr Wunschmendi oder -buffet

3. Entscheiden Sie sich fiir eines unserer Getranke-Pakete oder wahlen Sie eine Getrankeabrechnung nach
Verbrauch.

4. Wahlen Sie Ihre Extras fiir die perfekte Weihnachtsfeier

Bei allen Weihnachtsfeiern inklusive:
» Festlich geschmiickter Weihnachtshbaum
o Standard-Dekoration am Tisch

» Gedeck mit Stoffservietten

WEIHNACHTSSPECIAL ¥ | K
|

Profitieren Sie von 5% Rabatt bei Buchung des folgenden Gesamtpakets:

+ Weihnachtlicher Empfang mit Sorglos Paket
+ Weihnachtsbuffet oder Weihnachtsmeni
o 5-Stunden-Getranke-Paket
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DER _EMPFANG

Bereits das Eintreffen der Gaste soll zu einem Erlebnis werden, daher mochten wir Sie mit einem

ausgezeichneten Aperitif empfangen.

Vi

PACK AGE, |

PACRAGE, 2

PRO PERSON 15,90

PRO PERSON 15,90

Gebratene Maroni

Hausgemachter Punsch mit oder ohne Alkohol

Prosecco / Prosecco Orange
Aperol Spritz / Winter Aperol
Orangensaft

Mineralwasser mit / ohne Kohlensaure

Dorrzwetschke im Speckmantel

Maroni

Hausgemachter BIO-Punsch

Prosecco / Prosecco Orange

Sekt / Sekt Orange

Lillet Berry Spritz

Aperol Spritz

Winter Aperol

Campari Soda / Campari Orange
Mineralwasser mit / ohne Kohlensaure

Orangensaft

WEIHNACHTSFOLDER 2026

APERTTIE UND SNACKS

pro Stlick 4,00
pro Portion 6,00
0,251 6,00
011 8,00
0,11 9,00
0,251 9,90
0,251 9,90
0,251 10,40
0,21 10,50

11 11,30

11 21,30
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WELHNACHTSBUFFET |

PRO PERSON 59,90 (AB 60 PERSONEN)

Jourgeback mit Butter pro Person am Tisch eingedeckt

VORSPEISEN & SALATE

Melanzani-Rollchen mit rosa gebratenem Kalbstafelspitz, Pinienkernen und Balsamico

Tiroler Schinkenspeck mit Bergkéase und eingelegtem Gemiise

Hausgebeizter Lachs mit mariniertem Bierradi und Honig-Senfsauce

Stilzchen vom Stangenkiirbis und Apfel mit Zimt auf marinierten Zuckererbsenschoten vegetarisch
Marinierte StiBerdapfel mit Brimsen und Mohnsamen veeetariseh

Paradeisersalat veeeterisch

Blattsalate mit Dressing veeetarischivegan

Wurzelwerksalat mit Petersilol &

Karottensalat mit Apfel, Zitrone und Olivendl ve&

Baguette / Brotvariation veectariseh

SUPPE

Erdapfel-Cremesuppe mit gerdsteten Waldpilzen ‘e

HAUPTSPEISEN

Weihnachtsgans'l (auf Wunsch am Buffet tranchiert)
mit gebratenem Erdapfel-Serviettenknddel und Orangen-Rotkraut

Ragout von der Rinderwade in Burgundersauce mit Nudelauflauf
Weihnachtskarpfen gebacken mit Mayonnaisesalat

Topinambur a la créme mit marinierten Feigen, Kohlsprossen und Maroni ve&"

DESSERTS

Maronistrudel mit Amarenakirschen veeetrisch
Nuss-Nougat-Schnitte veetarisch
Apfel-Zimt-Tiramisy vegetarisch

FruchtspieBe ve&"

ERWEITERUNGEN FUR IHR WEIHNACHTSBUFFET

Auswahl von 6sterreichischen Kasespezialitaten
mit Chutney, Niissen und Geback veeetrisch pro Person 9,90

WEIHNACHTSFOLDER 2026 R_H K SEITE 13 VON 24




WEITHNACHTSBUFEFE

PRO PERSON 59,90 (AB 60 PERSONEN)

Jourgeback mit Butter pro Person am Tisch eingedeckt

VORSPEISEN & SALATE

Karamellisierte Entenbrust auf Sellerie-Minz-Salat mit Cashewkernen

Salat von Meeresfriichten auf Romersalat mit Wachtelei und Erbsensprossen
Brokkoli-Terrine auf Birnen-Carpaccio mit Datteln vegetarisch

Getriiffelter Rahmbrie, Walnusskrokant und Gelee vom Granny Smith veeetarisch
Hausgemachte Quiche mit Pilzen, Speck und Sauerrahm-Dip veeetarisch
Rahm-Gurkensalat mit Dille veectarisch

Blattsalate mit Dressing veeetarischivegan

Paprika-Krautsalat &

Kiirbissalat mit karamellisierten Birnen ve&"

Baguette / Brotvariation veectariseh

SUPPE

Kraftige Rindsuppe mit Gemiise und Leberknddel

HAUPTSPEISEN

Mit Honig-Senfkruste karamellisierter Beinschinken von Thum (auf Wunsch am Buffet tranchiert)
mit hausgemachtem Erdapfelgratin und glacierten Wurzeln

Zanderfilet gegrillt auf Schwammerlgulasch mit Erdapfelgnocchi
Pikant marinierter Spie vom Hendlhaxen auf konfierten Zucchini, Kirschparadeisern und kleinen Erdapfeln

Falafelbéllchen im Sesammantel mit geschmorten Paradeisern ‘e

DESSERTS

Nougatknddel in Zucker-Zimtbrose] veeetariseh
Rotwein-Gewirzkuchen mit Feigen veeeterisch

Maronimousse mit Amarenakirschen und Schlagobers veeetarisch
Erfrischende Obstplatte *&

ERWEITERUNGEN FUR IHR WEIHNACHTSBUFFET

Auswahl von 6sterreichischen Kasespezialitaten
mit Chutney, Niissen und Geback veeetarisch pro Person 9,90
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_ WEIHNACHTSBUFFET o

PRO PERSON 59,90 (AB 60 PERSONEN)

Jourgeback mit Butter pro Person am Tisch eingedeckt

VORSPEISEN & SALATE

Rosa gebratener Kalbstafelspitz mit Kerndimarinade, eingelegten Pilzen und Rucola
Terrine von der Urkarotte mit Minz-Vinaigrette

Variation vom heimischen Raucherfisch mit Fenchel und Grapefruit

Rote Riiben Tatar mit schwarzem Kiimmel und Sprossen vegetarisch

Fenchel-Apfelsalat mit Trauben ve&"

Bunter Karotten-Kiirbissalat mit Mohn und Orangenzeste '
Prinzesshohnen-Kerndlsalat verfeinert mit Dille und Nussol V&
Artischocken-Paprikasalat Y&

Baguette / Brotvariation veseterisch

SUPPE

Rotkraut-Cremesuppe mit Zimtpolster

HAUPTSPEISEN

Roastbeef (auf Wunsch am Buffet tranchiert) mit Burgundersauce, SiiBkartoffelplree und gratiniertem Karfiol
Gebratenes Karpfenfilet mit Gewiirznelken-Butter, Babykarotten und cremiger Polenta

BBQ-Huihnerkeule mit rotem Coleslaw und gebackenem Erdapfel

Pariser Erdapfel in Obersrahm mit Kohlsprossen, Maroni und karamellisierten Feigen vé&

DESSERTS

Mohnsoufflé mit warmem Kirschragout ‘eetarsch
Milchreis mit Zimt und Apfel veeeterisch
Domino-Schnitte veeetarisch

Schokomousse mit Fruchtspiegel &

ERWEITERUNGEN FUR THR WEIHNACHTSBUFFET

Auswahl von Osterreichischen Kasespezialitaten
mit Chutney, Niissen und Gebéck veeetarisch pro Person 9,90
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WELHNACHTSBURFET 4

SPEZTAL

PRO PERSON 59,90 (AB 20 BIS 60 PERSONEN)

Jourgebéck mit Butter pro Person am Tisch eingedeckt

VORSPEISEN & SALATE

Karamellisierte Entenbrust auf Sellerie-Minz-Salat mit Cashewkernen
Hausgemachte Quiche mit Pilzen, Speck und Sauerrahm-Dip veeetarisch
Marinierte StiBkartoffeln mit Brimsen und Mohnsamen veeetarisch
Verschiedene Blattsalate mit Dressing vegetarisch/vegan

Kiirbissalat mit karamellisierten Birnen ve&"

Baguette / Brotvariation veectariseh

SUPPE

Erdapfel-Cremesuppe mit gerdsteten Waldpilzen ve&

HAUPTSPEISEN

Weihnachtsgans'l mit gebratenem Erdapfel-Serviettenknddel und Orangen-Rotkraut
Wildragout mit Preiselbeeren und Briocheauflauf

BBQ Karfiol auf Krauterpolenta ve&"

DESSERTS
Maronistrudel mit Amarenakirschen veetarisch
Banoﬁ-‘ee vegetarisch

FruchtspieBe ve&"

ERWEITERUNGEN FUR IHR WEIHNACHTSBUFFET

Auswahl von 6sterreichischen Kasespezialitaten
mit Chutney, Niissen und Geback vegetarisch pro Person 9,90
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MENU ]

MENU 2

VORSPEISENVARITATION
Melanzani-Réllchen mit rosa Kalbstafelspitz

Rolle von der Hithnerbrust mit Parmaschinken,
Dérrtomate und Feta

Gerosteter Topinambur mit Petersiliendl e

SUPPE

Cremesuppe vom Stangenkiirbis mit Kerndl
und gerosteten Kernen

HAUPTSPEISE

Brust von der Bauernente mit
Maroni-Schupfnudeln und Apfelrotkraut

DESSERT

Warmer Maronistrudel mit Vanillesauce und
Amarenakirsche

3-Gang Menii (ohne Vorspeise) 59,90 pro Person
inkl. Jourgebéck und Butter

4-Gang Menii 70,00 pro Person
inkl. Jourgebéck und Butter

VORSPEISE

Tranchen vom rosa Kalbstafelspitz mit Artischocken
und Dérrtomatenkompott

SUPPE

Kraftige Rinderkraftsuppe
mit Frittaten und Schnittlauch

HAUPTSPEISE

Rosa gebratenes Rinderfilet mit getriiffeltem
Erdapfelpiiree und glacierten Riiben

DESSERT

Mohnsoufflé mit Weichselragout

3-Gang Menii (ohne Vorspeise) 59,90 pro Person
inkl. Jourgebéck und Butter

4-Gang Menii 70,00 pro Person
inkl. Jourgeback und Butter

Gerne unterbreiten wir lhnen weitere Meniivorschlage, sollte das passende Menti nicht dabei sein.
Fir Inre Gaste mit Unvertréglichkeiten servieren wir gerne ein Alternativmendi.

ERWEITERUNGEN FUR THR WEIHNACHTSMEN{

Weihnachtskekse am Tisch eingestellt

6,90 pro100¢g

Mitternachtssnack 8,00 pro Person
(Gulaschsuppe oder vegane Erdapfelsuppe mit Gebéck)
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GETRANKE

Wahlen Sie lhre Getranke als Paket oder nach Verbrauch, um Ihre Veranstaltung optimal zu gestalten.

GETRANKE-PAKET | _GETRANKF-PAKET
STANDARD EARLUSTV
PRO PERSON 49,90 PRO PERSON 59,90

Hauswein WeiB und Rot
Weingut Burger

Mineralwasser mit und ohne Kohlenséure
Ottakringer Wiener Original

Coca-Cola

Orangensaft

Apfelsaft

Almdudler

Kaffee

Tee

“Wiener Rathauskeller Selektion”
Griiner Veltiner Karmeliterberg DAC
Weingut Hermann Moser, Niederdsterreich

“Wiener Rathauskeller Selektion”
Zweigelt Klassik
Weingut Kiss, Burgenland

Mineralwasser mit und ohne Kohlensaure
Ottakringer Wiener Original

Coca-Cola

Orangensaft

Apfelsaft

Almdudler

Kaffee

Tee

CTRAN

( | \rI\
i

A

- NA

1 VER

)
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Gerne libermitteln wir lhnen bei Bedarf unsere Getrankekarte mit den Einzelpreisen
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AFTER X-MAS-PARTY

lhre Branche ist vor Weihnachten gut ausgelastet und Sie haben keine Zeit fiir ein besinnliches Weihnachtsfest?
Feiern Sie ein rauschendes Fest ohne die Hektik und den Stress der Vorweihnachtszeit.

Unsere After-X-Mas-Party bietet die ideale Gelegenheit Ihre Feier nachzuholen und sich bei Mitarbeiter:innen,
Kolleg:innen oder Kund:innen fiir ein erfolgreiches Jahr zu bedanken.

NSERE AFTER-X-MAS-PARTY BEINHAL

D

Aperitif
Sekt, Sekt-Orange, Aperol

Das After-X-Mas-Buffet ab 60 Personen

(Bei einer geringeren Teilnehmerzahl wird die Auswahl angepasst)

PRO PERSON 120,00

VORSPEISEN

Melanzani-Rollchen mit rosa gebratenem Kalbstafelspitz,
Pinienkernen und Balsamico

Hausgebeizter Lachs mit mariniertem Bierradi und
Honig-Senfsauce

Marinierte StiBkartoffel mit Brimsen und Mohnsamen Vegetarisch

Brokkoli Terrine auf Birnencarpaccio mit Datteln veeetarisch

SUPPE

Klare Rindsuppe mit Gemiise und Leberknddel

SALATE

Fenchel-Apfelsalat mit Trauben ve&"

Bunter Karotten-Kiirbissalat mit Mohn und Orangenzeste e
Prinzessbohnen-Kerndlsalat mit Dille und Nussol v

Artischocken-Paprikasalat '¢&"

HAUPTSPEISEN

Roastbeef (am Buffet tranchiert) mit Burgundersauce,
SiiBkartoffelpliree und gratiniertem Karfiol

Zanderfilet gegrillt auf Schwammerlgulasch mit
Erdapfelgnocchi

Gegrillter BBQ Karfiol und BBQ Brokkoli mit Kokosél
verfeinerter Krauterpolenta v

DESSERTS

Marillenknddel mit Zuckerbrosel Y&
Milchreis mit Zimt und Apfel veeetarisch
Maroni-Kirsch Tiramisu vegetarisch

Domino Schnitte vesetarisch

GETRANKE-PAKET (5 STUNDEN)

“Wiener Rathauskeller Selektion”, Griiner Veltiner Karmeliterberg DAC, Weingut Hermann Moser, Niederdsterreich

“Wiener Rathauskeller Selektion” Zweigelt Klassik, Weingut Kiss, Burgenland

Bier
Alkoholfreie Getranke
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MITARBEITER:TNNEN

Fiir einen reibungslosen Ablauf lhrer Veranstaltung stellen wir lhnen ausreichend geschultes Personal
zur Verfiigung, das bereits in unseren Kosten inkludiert ist.

Bei einer Veranstaltungsdauer iiber 24:00 Uhr werden die dariiber hinausgehenden Stunden mit folgenden
Mitarbeiterkosten verrechnet.

Veranstaltungsleiter:in pro Stunde 55,50

Servicemitarbeiter:in pro Stunde 52,30

Bei Veranstaltungen mit Buffet empfehlen wir unsere Kdche fiir die Buffetbetreuung,
welche wie folgt berechnet werden.

Koch/Kdchin pro Stunde 52,30

COCKTAITLS

Bei Veranstaltungen mit einer Auswahl an Cocktails organisieren wir gerne einen professionellen Barkeeper,
dessen Kosten wie folgt verrechnet werden.

Barkeeper:in (ab 4 Stunden buchbar) pro Stunde 170,00

Oder Sie buchen unsere Cocktailmaschine, hier entstehen keine zusatzlichen Kosten fiir den Barkeeper

Mindestabnahme von 150 Cocktails Abrechnung nach Verbrauch
\ 4 D) \
CTALTRA UNTERHALTUN
FOTOBOX nach Verfligbarkeit 700,00

mit digitaler Spiegelreflex-Kamera fiir optimale Belichtung, inkl.
+  Auf- sowie Abbau und Organisation

+  Unbegrenzte Ausdrucke im Collagenformat

+ Lustige Photobooth Props aus Papier

+  mit oder ohne Firmenlogo

Fotobox-Betreuung pro Stunde 60,00

MAGIC MIRROR INTERAKTIVER SPIEGEL
Touch-Live-View, Animationen und Druck 850,00

KARAOKE-PACKAGE
2 Funkmikrophone, 1 Tablett, 1 x 40 Zoll Bildschirm 350,00
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TECHNTK/.ICHT

AMBIENTE-BELEUCHTUNG

Fiir lhre Weihnachtsfeier konnen die ausgewahlten Raumlichkeiten mit einer
passenden Ambiente-Beleuchtung in Ihrer Wunschfarbe ausgestrahlt werden. max. 960,00

TECHNIK-PACKAGE

Soundanlage fiir Hintergrundmusik und Ansprachen, inkl. 1 Handmikrofon 250,00
Beamer & Leinwand ab 850,00
Auf Wunsch ist ein Techniker wahrend Ihrem Event fiir Sie vor Ort. Preis auf Anfrage
DJ-SET

Gerne sind wir bei der Organisation zusatzlicher Leistungen, wie z. B. musikalische Begleitung,
Unterhaltung und sonstiges Rahmenprogramm, behilflich.

DJ Rundum-Paket fir 4 Stunden pauschal 1.100,00
Verléngerungsstunde pro Stunde 250,00

MOBILTAR/EQUIPMENT

Auch den Verleih und die Vermittlung von exklusivem Veranstaltungsequipment
wie Stehtischen, Stiihlen, Barhockern, Biihne, American Bar etc. stellen

wir Ihnen gerne in groBer Auswahl zur Verfiigung. Preis auf Anfrage
\ (4 B\
JEKORATTON
Weihnachtliche Tischdekoration / Gestecke — gerne Gibermitteln wir Preis auf Anfrage
lhnen bei Interesse ein passendes Dekorationskonzept fiir Inre Weihnachtsfeier.
Weihnachststern klein pro Stiick 7,00
Weihnachststern gro3 pro Stlick 15,00

GARDERODBE

Wir bieten fiir Sie und Ihre Gaste einen professionellen Garderoben-Service an.

Dies kann nach Belieben auf die Gesamtrechnung iibernommen werden
oder von den Gasten selbst vor Ort bezahlt werden. pro Person 3,00

Bitte beachten Sie, dass die Gaderobe zwischen Oktober und Mérz verpflichtend ist.

WEIHNACHTSFOLDER 2026 K:H K SEITE 22 VON 24




\ Al AR BAY QY4 A) A 14 Y B X AR A
HAUFIG GESTELLTE FRAGE
A\ yl Wi Wi 4 4

KANN ZWISCHEN DEN BUFFETS UND MENUS VARIIERT WERDEN?
Ja, gerne konnen Sie |hr eigenes Buffet oder Menli zusammenstellen.

Die angefiihrten Buffets und Mends sind lediglich Vorschlage und kdnnen gerne entsprechend lhren Wiinschen
und Bediirfnissen angepasst werden. Der Preis wird danach neu kalkuliert.

IST EIN WAHLMENU MOGLICH?
Leider nein — gerne servieren wir fiir Gaste mit Unvertraglichkeiten unser Alternativmendi.

Eine vorherige Bekanntgabe der Anzahl ist gew(inscht.

HANDELT ES SICH UM BRUTTO- ODER NETTOPREISE?

Unsere Preise sind brutto, das heiBt inkl. Mehrwertsteuer

WO WIRD DER APERITIF SERVIERT?
Der Aperitif wird beim Eintreffen der Géste in lhrem gewéhlten Raum gereicht

BIS WANN DARF GEFEIERT WERDEN?
Max. bis 4:00 Uhr frith

IST DAS PERSONAL IM PREIS INKLUDIERT?

Grundsatzlich sind in unseren Preisen die Personalkosten inkludiert. Kéche fiir die Buffetbetreuung werden
gesondert verrechnet. Ab Mitternacht werden Personalkosten fiir unsere Servicemitarbeiter:innen in Rechnung
gestellt.

WAS IST IM DJ-RUNDUM-PAKET INKLUDIERT?
DJ fiir 4 Stunden inkl. technischer Ausstattung, Auf- und Abbau
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Die in dieser Catering-Mappe angefiihrten Preise verstehen sich in Euro inklusive aller Steuern und Abgaben.
Preise giiltig fir das Jahr 2026. Anderungen vorbehalten.

Medieninhaber: GMS GOURMET GmbH, A-1230 Wien, Oberlaaer StraBe 298. FN 104525p, Handelsgericht Wien, Verlagsort: Wien, www.gourmet.at




