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HOTEL&RESTAURANT

SCHLOSSWIRT
ZU ANIF

SEIT 1607

MIT GEHOBENER GASTLICHKEIT ALLE SINNE BERUHREN
UND SO UNVERGESSLICHE ERINNERUNGEN SCHAFFEN —
DASS IST UNSER ANLIEGEN UND UNSERE PHILOSOPHIE

Ausgezeichnet von | Mitglied bei:

STOR;
<




Das heutige Hotel Schlosswirt war urspriinglich ein den Erzbischéfen und Landesherren von Salzburg
gehoriges Bauerngut. Es fihrte seit dem 16. Jahrhundert den Namen ,,Schénauergut®. Im Jahre 1607 wurde
dem Hof das Schenkrecht verliechen und seitdem hiel3 er ,,die obere Taverne® oder der ,,obere Wirt®.

Im Jahre 1843 kaufte der bayrische Graf Alois von Arco-Stepperg, Besitzer des Schlosses, den Gasthof mit
der dazugehérigen Landwirtschaft und Metzgerei. Seitdem gehoért er zum Guten Anif und fithrt den Namen
Schlosswirt.

Vom heutigen Bau des Hotels stammen der ilteste Teil, das Erdgeschof3 und der 1. Stock, im Wesentlichen
aus dem 16. Jahrhundert. Dazu gehéren die Auflenmauern - die jedoch auch dlter sein kdénnen -, die
marmornen Fenstergewinde, das Stral3entor, dessen Ture noch spitgotische
Beschlige und ein Pestkreuz aufweist, der vordere Teil des gewdlbten Ganges und die Gaststube. Das
schone Dach ist mit 1763 datiert.

Die verschiedenen spiteren Uminderungen stammen seit 1843 vom Grafen Arco, seit 1891 von seiner
einzigen Tochter und Erbin Sophie Grifin von Moy, und die jiingster Zeit, seit 1952, von deren Neffen und
Erben, Johannes Graf von Moy, dem gegenwirtigen Eigentiimer des Schlosses und Gutes Anif und damit
auch des Hotels Schlosswirt.

Heute steht der Schlosswirt zu Anif im Zeichen der groBen Liebe von Familie Gassner zu gehobener

Gastlichkeit, die alle Sinne berthrt und unvergessliche kulinarische Erinnerungen hervorbringt - ganz wie es
das Flair dieses auB3ergewdhnlichen Fleckens Erde verlangt.
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kleines, familiar gefiihrtes Hotel im Biedermeierstil

gemitliche und vielfiltige Raumlichkeiten

wunderschoner Garten mit Ruhelounge

10x4 m Naturpool

traditionelle, Osterreichische Kiiche mit 1 Haube ausgezeichnet
leichte Erreichbarkeit

verkehrsgiinstig gelegen

kostenlose Parkplitze

wenige Minuten von der Altstadt Salzburg entfernt

Entdecken Sie auf den nun folgenden Seiten die vielen Moglichkeiten

des Schlosswirt zu Anif.
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Gaststube

1) B

Jagdstube — bis 30 Personen
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IMPRESSIONEN

Biedermeiersaal — bis 80 Personen

r

Biedermeiersaal — bis 80 Personen
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Gastgarten
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Sehr gerne bieten wir Thnen Ihre Feier zum Pauschalpreis pro Person an.
Mit unserem Package ist fiir alles gesorgt und Sie wissen genau, welche Kosten auf Sie zukommen.

APERITIF FUR 1 STUNDE IM SCHLOSSWIRT-GASTGARTEN/FOYER
Alkoholfreie Getranke

Stiegl Hell/Zwickl

Frizzante rosé

3 Schlosswirt-Happen (oder siche Auswahl)

EINZUG IN UNSERE RAUMLICHKEITEN
Runde oder eckige Tische fiir 8 — 10 Personen

weille Tischwische & Stoffservietten

Sitzplan & Mentkarten

MENU
Einfaches Gedeck (oder siche Auswahl)
3-Gang-Ment mit 2 Hauptspeisen zur Wahl (siche Auswahl)

GETRANKE FUR (WEITERE) 6 STUNDEN
Hauswein weil3 & rot

Stiegl Hell/ Zwickl

alkoholfreie Getrinke & Heil3getrinke

ausgenommen: Red Bull Produkte & Spirituosen

PAUSCHALPREIS FUR DIE ANGEFUHRTEN LEISTUNGEN
PRO PERSON 183,00

(zz2l der jeweiligen Raunmmieten und Sperrstundengebiibr.
Die Konsumation der Kinder wird nach 1 erbrauch verrechnet)

Diese Pauschale kann individuell angepasst werden.
(Fir ein 3-Gang-Menii mit 2 Hauptspeisen zur Wahl (ohne Gedeck) verrechnen wir 60,00 pro Person, fiir
weitere Wahlgerichte werden 6,00/ Gericht verrechnet.)

Wir méchten Sie darauf aufimerksam machen, dass sich alle Preise dndern kénnen!
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Ankommen und von offenen Herzen und fantasievollen Kostlichkeiten empfangen werden.
Sptren Sie das Prickeln einer sinnlichen Begegnung und holen Sie sich Lust auf mehr...

SCHLOSSWIRT-HAPPEN

Liptauer, Kriutertopfen und Erdépfelkas auf Bauernbrot
Brie-Cracker

Tafelspitzsiillzchen mit Kernolvinaigrette & Kren
Hausgerducherte Forelle mit Oberskren & Roter Riibe

KLASSISCHE HAPPEN (gegen Aufpreis von 1,00/ Stiick)

Erdipfelkas mit Radieschen

Gurkentonic

Marinierter Ziegenfrischkise mit Honig & Thymian
Marinierten Brustkern mit Krenmousse & Vogerlsalat

GOURMETHAPPEN (gegen Aufpreis von 2,50/ Stiick)

Hirschschinken mit Avocado
Paprika-Sauerkirschkaltschale

roh marinierten Alpenlachs auf Orangenfenchel
gebeizte Forelle mit Sellerie & Apfel

Beef Tartar Cone’s
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EINFACHES GEDECK
Brot & gesalzene Butter

ERWEITERTES GEDE CK (gegen Aufpreis von 1,00/ pP)
Brot, gesalzene Butter & 2erlei Aufstrich

GEMISCHTES GEDE CK (gegen Aufpreis von 2,00/ pP)
Brot, gesalzene Butter, 2erlei Aufstrich & Speck

marinierte Bachforelle mit Kriutermousse & eingelegten Karotten

Terrine vom Aberseer Schaffrischkise auf Krautersalaten & Buchweizen

marinierter Kalbstafelspitz auf Kriuterfrischkise-Creme, Kiferbohnen & Vogerlsalat
gebeizter Seesaibling auf Pastinakencreme & Frisee

mit Mango marinierte Burrata auf buntem Strauchtomaten & Sesam

Schaumsuppe vom Spitzpaprika mit gebackenem Ziegenkisetascherl
Kresseschaumsuppe mit Flusskrebssandwich

Tartar von der Lachsforelle mit eingelegtem Fenchel, Frischkise & Nussbrot
Kirbisschaumsuppe Schnittlauchravioli

lauwarmer Seesaibling mit Stangensellerie & Maroni

Schwarzwurzelsuppe mit Petersilienschaum

Selleriesuppe mit Croutons

Marinierten Kalbstafelspitz mit Kren und Kiirbiskernvinaigrette

Tafelspitzsillzchen mit Kiferbohnen & roten Zwiebel

Hirschcarpaccio mit Steinpilzcreme eingelegten Karotten & Vogerlsalat (gegen Aufpreis von 2,00)

gerducherte Entenbrust mit Trauben-Nussvinaigrette (gegen Aufpreis von 2,00)
Birlauchschaumsuppe mit gebackener Blunze (gegen Aufpreis von 3,00)
Tortchen vom gerducherten Stér mit Roten Ritben & Walnuss (gegen Aufpreis von 3,00)
Wildconsommé mit Pilztascherl (gegen Aufpreis von 3,00)
Kalbstartar mit Buchweizen & eingelegtem Rettich (gegen Aunfpreis von 3,00)
Consommé vom Tauernochsen mit Schleppravioli (gegen Aufpreis von 4,00)
glasierte Wachtelbrust mit eingelegten Eierschwammerln & Lardo (gegen Aufpreis von 4,50)
Hirschriicken “ Rossini® mit Datteln & Butterbrioche (gegen Aufpreis von 4,50)
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gebratene Maishendlbrust auf Lauchpiiree & Spargel

gebratenes Beiried mit Rahmschwammer]l & Pommes Duchesse

rosa gebratener Kalbsriicken mit souffliertem Parmesan & jungem Spinat

poeliertes Seesaiblingsfilet auf 2erlei Karfiol (Creme & gebacken) mit Romanasalat & Marille
Krenfleisch vom Waller

gebratenes Zanderfilet mit Roten Riiben & Erdipfelkren

Kleine Wiener Schnitzel mit Petersilienkartoffeln

gebratenes Wolfsbarschfilet auf mediterranem Gemiisegrostl

Kirbisgnocchi mit Artischocken & jungem Spinat

gefilllte StiBkartoffel mit Feta & Pinienkerne

gebratenes Lachsforellenfilet mit Rohschinken & Kerbelrisotto (gegen Aunfpreis von 4,00)
geschmorte Kalbsbackerl mit Erdipfelroulade & wildem Brokkoli (gegen Aufpreis von 4,00)
geschmorte Kalbsbackerl auf Spargelrisotto & glasierten Erbsenschoten (gegen Aunfpreis von 5,00)
geschmorte Lammstelze mit Topinambur & Birne (gegen Aunfpreis von 6,00)
rosa gebratene Entenbrust auf Rahmwirsing & Schupfnudeln (gegen Aufpreis von 6,00)
rosa gebratenes Rinderfilet auf Pilzrisotto & glasiertem Gemiise (gegen Aunfpreis von 8,00)
Bauernente mit Rotkraut & Erdépfel- GrieBknodel (gegen Aufpreis von 8,00)
gebratenes Kalbsfilet und gebackenes Bries auf Karottencreme & Winterspinat (gegen Aufpreis von 8,00)
gebratener Spanferkelriicken mit Spitzkraut & Schnittlauchknédel (gegen Aunfpreis von 8,00)

rosa gebratener Rehriicken auf Selleriepiiree, geschmorten Karotten & Heidelbeeren (geger Aufpreis von 10,00)
2erlei vom Hirsch (Riicken & Schulter) auf Kiirbiscreme mit

Schwarzen Nissen & gebackenem Griel3nockerl (gegen Aufpreis von 12,00)

Brandteigkrapfer] mit Exrdbeerobers & Bourbon Vanilleeis
Buttermilchtértchen mit Kokos & geeister Mango

Tortchen von der weillen Schokolade mit Himbeersorbet

kernweicher Schokoladenkuchen mit eingelegten Zwetschken und Vanilleeis
Erdnuss- Nougatmousse mit Salzkaramell & Passionsfruchtsorbet

Zitronentarte mit Baiser auf Erdbeersalat & Minzsorbet (gegen Aunfpreis von 3,00)
Kirbistértchen mit Erdnuss & Schlosswirt Honig (gegen Aufpreis von 3,00)
Topfensoufflé mit eingelegtem Kiirbis & Orange (gegen Aufpreis von 3,00)
geeiste Vanillekipferlterrine mit knusprigem Bratapfel (gegen Aufpreis von 4,00)
Mille Feuille von der Schokolade mit marinierten Heidelbeeren & Tonkabohneneis  (geger Aufpreis von 4,00)
Marillenknédel mit Sauerrahmeis & Vanille (gegen Aufpreis von 4,00)
2etlei von Maroni & Eierlik6r mit Blutorangensorbet (gegen Aunfpreis von 5,00)
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Gulaschsuppe, Chili con carne oder Kartoffelgulasch inkl. Gebick 12,50
Wiirstelbuffet oder Jausenplatte inkl. Geback 14,50
Minileberkis & Jourgebick 15,50

Gerne bieten wir Thnen ab einer Personenanzahl von 50 Personen auch verschiedene Buffetvarianten an.
Untenstehend finden Sie verschiedene Auswahlgerichte.

marinierten Brustkern mit Krenmousse & eingelegten Radieschen
Mousse von der Hausgerducherten Forelle mit Stangensellerie & Apfel
marinierter Ziegenkise mit Schlosswirthonig und Kriutersalaten

% ok %

ausgeldstes Backhender] mit Erdipfel- Gurken Salat

geschmortes Rindsschulterscherzl mit Selleriecreme & Ofengemiise
gedidmpftes Saiblingsfilet mit saisonalem Gemiise

Kisespatzle

% % %

2erlei Schokoladenmousse im Glas mit marinierten Waldbeeren
Topfen- Zitronencreme mit Hollerroster

Kaiserschmarren mit Zwetschkenroster

Preis pro Person 56,00

Tafelspitzsulze mit Kéferbohnensalat
Melanzani- Zucchinitartar mit Basilikumcreme und geschmorten Strauchtomaten

ok
Kalbsbutterschnitzel mit Erdédpfelpiiree (gegen Aufpreis von 4,00)
Kalbsrahmgulasch mit Butterspitzle & Romanesco (gegen Aufpreis von 6,00)
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roh marinierte Rinderhuft mit Kriauterkartoffeln & Rostzwiebelcreme
Flusskrebscocktail mit Avocado und Marille

Burrata mit Feige & Strauchtomaten
X >k 3k

rosa Kalbsriicken am Stiick gebratenen mit Erddpfelgratin & Artischockengemiise

Maishendlbrust mit eingemachtem Kohlrabi & Rosmaringnocchi
gebratener Zander auf Paprika Kiirbis Gemiise

mit CousCous gefiillte Spitzpaprika im Lauchfond

* K ok

Topfenknddel auf Réster

Nougatmousse mit eingelegten Mandarinen
Mango-Passionsfruchtmousse mit Kokos-Tapioka

Preis pro Person 78,00

gebeizter Rehriicken mit Pastinaken & eingelegten Waldpilzen
skopok

geschmorte Rindsbackerl auf Steinpilzpolenta & Zucchinigemiise
Hirschragout aus eigener Jagd mit Speckkohlsprossen und Schopfnudeln
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Die passenden Begleiter fiir Ihre kulinarische Reise durch das Genussreich des Schlosswirt zu Anif —
spritzig, fruchtig, gehaltvoll oder heil3, stark und sii3. Zeit, um ein Glas aufs Leben zu erheben...

APERITIFS

Darya Frizzante rosé, Weingut Schuster, Alberndorf, Niederosterreich 0,751 32,50
Weil3er Spritzer 4,80
Hugo oder Aperol Spritz, Lillet Berry 7,70
ALKOHOLFREIES

Softgetrinke (Flasche) 0,331 4,80
Sifte 0,21 4,90
Roémerquelle prickelnd - still 0,331 4,00
Romerquelle prickelnd - still 0,751 7,50
BIER

Stiegl-Hell - Zwickl 0,31 5,25
Trumer-Pils 0,31 5,25
Stiegl Weisse naturtriib 0,51 6,20
Stiegl Freibier alkoholfrei 0,51 6,20
Hefeweizen dunkel, Franziskaner, Miinchen 0,51 6,20
WEINE

Hauswein weil3, Griner Veltliner vom Winzer 0,751 29,00
Hauswein rot, Zweigelt vom Winzer 0,751 36,00
Ried Hasel ,Der Schlosswirt® - Allram, Strass, Kamptal 0,751 41,00
Schlosswirt Cuvée W1 Reserve, Weinhof Waldschiitz, Sachsendotf 0,751 47,00

AUF ANFRAGE

251-Stiegl-Holzfass 335,00
Gin-Bar zur Selbstbedienung 505,00
(3 Sorten Gin 4 0,71 & 24 Tonic 4 0,21 inkl. Zutaten)

Verlangen Sie nach unserer umfangreichen Weinkarte fiir Ihre Veranstaltung.
Gerne ist Ihnen unsere Sommelier Herr Sebastian Richter behilflich.
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An Freitagen, Samstagen und vor Feiertagen, auch an Sonn- und Feiertagen nach Vereinbarung verrechnen
wir folgende Raummieten:

BIEDERMEIERSAAL

ohne Musik und Tanz 600,00

mit Musik und Tanz 2.400,00

Bei Reservierung von min. 15 Zimmern entfillt die Raummiete fiir unseren Saal
GASTGARTEN

Teilbereich 600,00

JAGDSTUBE

In Verbindung mit unserem Saal 600,00

Exklusiv bis 20 Gasten 880,00

ANIFER ZIMMER 360,00

Von Januar bis Mirz verrechnen wir KEINE Raummieten und Sie erhalten 10% Rabatt
auf die Gesamtsumme, exkl. Zimmerbuchungen!

ab 600,00

Ab 24.00 bis max. 02.00 Uhr stellen wir pro Stunde 450,00 in Rechnung:

Samsung ,,Frame® (oder Beamer & Leinwand) 50,00
Lautsprecher & Mikrofon, pauschal 100,00
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Buchen Sie fiir Ihr Fest exklusiv unseren Rolls Royce Oldtimer, Baujahr 1972.
Lassen Sie sich zum Beispiel das Geburtstagskind zuhause abholen und ganz nostalgisch nach Anif
chauffieren.

Preis pro Stunde inkl. Fabrer in angemessener Kleidung 170,00

Bitte beachten Sie, dass der Rolls Royce im Dunkeln und bei schlechten Fahrverhiltnissen wie Schnee oder
Matsch nicht gefahren werden kann. Die Dekoration ist im Preis nicht inkludiert, kann aber sehr gerne von
uns organisiert werden.

Unser 14x4 Naturpool sowie unser kleiner Wellness-Bereich mit Finnischer Sauna und Relax-Raum stehen
ausschlief3lich unseren Hotelgésten zur Verfiigung.
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UBERNACHTUNGSMOGLICHKEITEN

Die insgesamt 30 Zimmer sind individuell und mit viel Liebe zum Detail im Biedermeierstil gestaltet.
Das besondere und einzigartige Flair des Hauses schafft ein gemiitliches Wohlfithl-Ambiente.
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Gerne stellen wir Thnen Kontakte von bewihrten Partnern, die das Areal und unsere Raumlichkeiten

bestens kennen zur Verfiigung.

Beautik (Make up & Hair)
Karl-Emminger-Str. 15A, Salzburg
Telefon 0043 662 621 229

Mail kontakt@beautik.at

Musik- und Kiinstleragentur Streb
Herr Willi Streb
Telefon +43 664 250 22 72

Mail info@streb.at

Less Affair — Herr Wolfgang Kreil
Gitarrist | Sdnger | Songwriter
Telefon +43 676 6101501

Mail office@wolfgangkreilmusic.at

Girtnerei
Girtnerei Aiglhof, Familie Winkler
Telefon +43 662 43 23 43

Mail office@gaertnerei-aiglhof.at

Konditorin

Frau Julia Asen

Telefon +43 664 8984980
Mail julia.asen@torten-kunst.at

HWK Limousinenservice
Herr Christian Finke

Telefon +43 664 1417766
Mail info@hwk-limousinen.at

**%% Schlosswirt zu Anif -

5081 Anif - Austria -

Fotografie

Frau Claudia Weaver

Telefon +43 650 877 88 38
Mail photo@claudiaweaver.com

Fotobox

Axel Sanin

Telefon: +43 664 95 15 191
Mail: as@fotoconnect.at

Blumen & Deko

Maria Schénleitner

Telefon 0043 650 399 0650

Mail schoenleitner-blumen@gmx.net

Konditorin

Theresa Jahoda - Konditormeisterin
Telefon 0043 (0)664 5652 662

Mail office@theresajahoda.at

Kutschen
Kutschenfahrten Schroder
Herr Hermann Schroder
Telefon +43 662 85 58 32

+43(0)6246 72 175

info@schlosswirt-anif.at
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Alle Preise verstehen sich in EURO inkl. der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
Die Preise sind nur quartalsmiBig giltig und kénnen sich auch wihrend des jeweiligen Kalenderjahres
indern.

,GENUSS AUS LEIDENSCHAFT”

rrxx Hotel & Restaurant Schlosswirt zu Anif
Schlossrestaurant Hellbrunn, Salzburg
Stiegl-Keller, Salzburg

Stiegl-Klosterhof, Linz
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